
卵、 乳成分 、 小麦 、 そば、 落花生 、くるみ、 かに、エビ
お客様の特別な食事制限やアレルギーに関しましては、事前にお知らせいただけますと幸いです。正確な原材料やアレルゲン情報をご案内させていただきます。

表示価格はすべて日本円で、13％のサービス料および10％の消費税を含んでおります。
Egg, Mi lk, Wheat, Buckwheat, Peanut, Walnut, Crab, Shrimp

Please noti fy us of your specific dietary requirements to ensure we are able to provide accurate information and advice on the ingredients and allergens in our dishes.
All  prices are in Japanese Yen, inclusive of 13% service charge and 10% tax. 

ランチメニュー
L U N C H  M E N U

ザンギ     2,200 
Zangi Fried Chicken   

スタイル・マーケット・サラダ  2,200 

Style Market Salad 

ス タ ー タ ー ズ   S T A R T E R S

ス ー プ   S O U P

野菜のミネストローネ   1,600
Vegetable Minestrone

パ ス タ   P A S T A

牛のボロネーゼ・ペンネ  2,500
Beef Bolognese Penne    

ベーコンとトリュフのカルボナーラ 2,800
Bacon and Truffle Carbonara 

バ ー ガ ー ＆ サ ン ド イ ッ チ
「 フ ラ イ ド ポ テ ト 付 き 」

B U R G E R  &  S A N D W I C H
Accompanied by Fries

クラシック・バーガー   3,200

Classic Burger

北海道鹿肉バーガー ※   5,500

Hokkaido Venison Burger ※

日 本 料 理   J A P A N E S E  D I S H

天ぷらうどん（温）   2,400
Tempura Udon (Hot)

天ぷらそば（温）   2,400

Tempura Soba (Hot)

バターコーン入り味噌ラーメン  2,500

Miso Ramen with Butter Corn 

ポークカツカレーライス  2,600

Curry Rice with Fried Pork Belly  

やきとり丼   2,700

Grilled Chicken Rice Bowl 

カレーライス    2,500
Curry Rice

ヴィーガン   V E G A N

サイド     S I D E

フライドポテト    1,100
French Fries

デザート D E S S E R T
北海道各地の人気スイーツを
取り揃えたデザートコレクションをご用意しております。

Our dessert collection showcases 
beloved local favorites from across Hokkaido

conayuqi ※        1,000 

「北海道ミルクのかき氷 はちみつゼリー」

conayuqi
(Hokkaido Milk Shaved Ice with Honey Jelly)

あべ養鶏場のえっぐぷりん※     800

Abe Farm’s Egg Pudding ※

ニカオのチョコチップアイスクリーム※   800

Nicao Chocolate Chip Ice Cream ※

熟成チーズケーキ※   1,500

Hokkaido Aged Cheesecake ※

ふわ缶 ‒ 苺とシフォンと生クリーム※ 1,950

Hokkaido Parfait ※   

椿サロンの北海道パンケーキ ※ 1,950

Fluffy Pancake (By Tsubaki Salon Sapporo) ※

椿サロンの椿サンド※   1,950

Pancake Sandwich (By Tsubaki Salon Sapporo) ※

11:30 ~ 14:30 (LO 14:00)

※がついている商品は北海道産の商品でございます。
Item with (※) are locally sourced.



表示価格はすべて日本円で、13％のサービス料および10％の消費税を含んでおります。
All  prices are in Japanese Yen, inclusive of 13% service charge and 10% tax. 

ドリンクメニュー
B E V E R A G E  M E N U

11:30 ~ 14:30 (LO 14:15)

シ ャ ン パ ン C H A M P A G N E                         (125ml)

  
マム・グラン・コルドン 、ブリュット      2,100
GH Mumm Grand Cordon, Brut       
モエ・シャンドン ブリュット・アンペリアル 、ロゼ    2,500
Moët & Chandon Brut Imperial, Rosé       
    

白 ワ イ ン W H I T E  W I N E        

         
テバルド・ビアンコ IGT、シャルドネ、イタリア    1,500
Tebaldo Bianco IGT, Chardonnay, Italy       

トリンバック、リースリング、フランス     1,700

Trimbach, Riesling, France
       

赤 ワ イ ン R E D  W I N E        

ジャン・レオン 3055、メルロー/プティ・ヴェルド、スペイン   1,900
Jean Leon 3055, Merlot ‒ Petit Verdot, Spain     

ルーウィン・エステート・シブリングス、シラーズ、オーストラリア  2,400

Leeuwin Estate Siblings, Shiraz, Australia      

日 本 酒  S A K E            (180ml)

ニセコ特別純米※        1,900
Niseko Tokubetsu Jumai ※       

樽 生 ビ ー ル  D R A U G H T  B E E R               (380ml)

サントリー ザ・プレミアム・モルツ      1,100
The Premium Malt (Suntory)       

サントリー ザ・プレミアム・モルツ マスターズドリーム   1,200

Master’s Dream (Suntory) 

ソ フ ト ド リ ン ク と コ ー ヒ ー の 飲 み 放 題     1,000

こちらの飲み放題は、グループ全員が選択する必要があります。
E N D L E S S  S O F T D R I N K S  &  C O F F E E   
This package must be selected by all members of the group.    
  

※がついている商品は北海道産の商品でございます。
Item with (※) are locally sourced.

ドリンクメニューを他にもご用意しております。ご希望の方はスタッフにお声がけください。
The full beverage menu is available upon request.
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